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FEED YOUR SOUL
FEED YOUR SENSES
FEEL VAVA




VAVA

FINGER FOOD N%1 PLAYA

SALMOREJO CON SABOR A CAMPO (O.V.)
Salmorejo cremoso, jamon de pato, huevos de codorniz, ricula
Cremige Salmorejo, Wachtel-Eier, Rucola

TERIYAKI
Pollo teriyaki, mezcla hojas verdes, quinoa cocida, edamame, zanahoria rallada, tomate cherry, cilantro, vinagreta de sésamo
y jengibre
Hahnchen Teriyaki, Salatblatter, gekochte Quinoa, Edamame, geriebene Karotten, Kirschtomaten, Koriander, Sesam-
Vinaigrette und Ingwer

BRIOCHE IBERICO
Brioche de cerdo ibérico, cebolla roja encurtida, cilantro, mayonesa chipotle
Iberische Schweinebrioche, rote Zwiebel, Koriander, Chipotle Mayonnaise

ALGO DE SUSHI
Seleccion de makis y California roll
Auswahl an Sushi, Makis und California Roll

SELECCION DE QUESOS
Con su contrapunto dulce y regana
Auswahl an Kasesorten mit ihnrem stiBen Kontrast

MEJILLONES VINAGRETA
Mejillones con esencia de limoén, ensaladita de vegetales, frescos, vinagre de jerez, AOVE
Zitroneduftende Miesmuscheln, frisches Gemuse gemischt, Sherryessig, Olivendl

TACOS DE CAMARON
Tortillita de camarén, guacamole, alga wakame, langostino con chile
Garnelen-Tortilla,Guacamole,Wacame Algen, Riesengarnelle mit Chili

POLLO COCONUT
Tiras de pollo con empanado crujiente de arroz y coco, relish de mango y yogurt
Knuspriges Hahnchenfilet in Reis-Kokos-Panade, Joghurt- Mango-Sauce

VAVA BURGUER
Hamburguesa de ternera retinta, cheedar, tomate kumato, hojas deluxe, salsa Emmy bura, pan brioche
Rindfleisch-Hamburger, Cheedar, Kumato-Tomaten, Deluxe-Salatblatter, Emmy-Bura-Sauce, Brioche-Brot

SELECCION DE NUESTROS POSTRES

BEBIDAS
AGUA, CERVEZA 'Y REFRESCOS
VINO BLANCO MARQUES DE CACERES (VERDEJO)
VINO TINTO CARACEPA (V.C. CADIZ)

PRECIO: 64,50 IVA INCLUIDO
DURACION DEL COCTEL: 90 MINUTOS



FINGER FOOD N°2 VAV ’

PLAYA

SALMOREJO CON SABOR A CAMPO (O.V.)
Salmorejo cremoso, jamoén de pato, huevos de codorniz, ricula
Cremige Salmorejo, Wachtel-Eier, Rucola

KALAMATA (O.V.)
Duo de tomate, queso feta, pepino, pimiento Lamuyo, vinagreta de encurtidos, aceitunas Kalamata
Tomaten-Duo, Feta-Kase, Gurke, Lamuyo Paprika, Pickle-Vinaigrette, Kalamata-Oliven

TERIYAKI
Pollo teriyaki, mezcla hojas verdes, quinoa cocida, edamame, zanahoria rallada, tomate cherry, cilantro, vinagreta de sésamo
y jengibre
Hahnchen Teriyaki, Salatblatter, gekochte Quinoa, Edamame, geriebene Karotten, Kirschtomaten, Koriander, Sesam-
Vinaigrette und Ingwer

SELECCION DE QUESOS
Con su contrapunto dulce y regana
Auswahl an Kasesorten mit ihrem stiBen Kontrast

MEJILLONES VINAGRETA
Mejillones con esencia de limén, ensaladita de vegetales, frescos, vinagre de jerez, AOVE
Zitroneduftende Miesmuscheln, frisches Gemuse gemischt, Sherryessig, Olivendl

PULPO AL OLIVO
Pulpo pochado, alioli de aceitunas Kalamata, cebolla encurtida y menta
Gegrillte octopus, lila Oliven aioli, Marine Bohnen,Zwiebel und Minzensalat

TACOS DE CAMARON
Tortillita de camarén, guacamole, alga wakame, langostino con chile
Garnelen-Tortilla,Guacamole,Wacame Algen, Riesengarnelle mit Chili

LANGOSTINOS PICANTITOS
Langostinos rebozados, salsa de curry mango, chutney de tomate, alga wakame
Garnelen im Teigmantel, Curry-Mango Sosse, Tomaten Chutney, Wakame

POLLO COCONUT
Tiras de pollo con empanado crujiente de arroz y coco, relish de mango y yogurt
Knuspriges Hahnchenfilet in Reis-Kokos-Panade, Joghurt- Mango-Sauce

VAVA BURGUER
Hamburguesa de ternera retinta, cheedar, tomate kumato, hojas deluxe, salsa Emmy bura, pan brioche
Rindfleisch-Hamburger, Cheedar, Kumato-Tomaten, Deluxe-Salatblatter, Emmy-Bura-Sauce, Brioche-Brot

SELECCION DE NUESTROS POSTRES

BEBIDAS
AGUA, CERVEZA'Y REFRESCOS
VINO BLANCO MARQUES DE CACERES (VERDEJO)
VINO TINTO CARACEPA (V.T CADOIZ)

PRECIO: 69,50 IVA INCLUIDO
DURACION DEL COCTEL: 90 MINUTOS



VAVA

FINGER FOOD N°3 PLAYA

SALMOREJO CON SABOR A CAMPO (O.V.)
Salmorejo cremoso, jamon de pato, huevos de codorniz, ricula
Cremige Salmorejo, Wachtel-Eier, Rucola

KUMATO
Lomo de atun marinado, tomate kumato, cilantro fresco, aceite de albahaca, cacahuetes crocantes
Thunfischfilets, mariniert, Kumato Tomate,frischer Koriander, Basilikumol, knackige Erdntisse

TERIYAKI
Pollo teriyaki, mezcla hojas verdes, quinoa cocida, edamame, zanahoria rallada, tomate cherry, cilantro, vinagreta de sésamo
y jengibre
Hahnchen Teriyaki, Salatblatter, gekochte Quinoa, Edamame, geriebene Karotten, Kirschtomaten, Koriander, Sesam-
Vinaigrette und Ingwer

SELECCION DE QUESOS
Con su contrapunto dulce y regana
Auswahl an Kasesorten mit ihrem stiBen Kontrast

TOSTA SALVAJE
Tartar de atun salvaje con salsa tartara sobre tosta de pan ahumado de curcuma
Thunfischlende mit Tartarsofeauf einem gerdauchertem Brot mit Kurkuma

MEJILLONES VINAGRETA
Mejillones con esencia de limén, ensaladita de vegetales, frescos, vinagre de jerez, AOVE
Zitroneduftende Miesmuscheln, frisches GemUise gemischt, Sherryessig, Olivendl

PULPO AL OLIVO
Pulpo pochado, alioli de aceitunas Kalamata, cebolla encurtida y menta
Gegrillte octopus, lila Oliven aioli, Marine Bohnen,Zwiebel und Minzensalat

TACOS DE CAMARON
Tortillita de camarén, guacamole, alga wakame, langostino con chile
Garnelen-Tortilla,Guacamole,Wacame Algen, Riesengarnelle mit Chili

RISSOTO IBERICO
Risotto de carrillera ibérica con queso payoyo y polvo de pistacho
Risotto mit Iberischen Backenfleisch, Payoyo-Kase und Pistazienpulver

POLLO COCONUT
Tiras de pollo con empanado crujiente de arroz y coco, relish de mango y yogurt
Knuspriges Hahnchenfilet in Reis-Kokos-Panade, Joghurt- Mango-Sauce

VAVA BURGUER
Hamburguesa de ternera retinta, cheedar, tomate kumato, hojas deluxe, salsa Emmy bura, pan brioche
Rindfleisch-Hamburger, Cheedar, Kumato-Tomaten, Deluxe-Salatblatter, Emmy-Bura-Sauce, Brioche-Brot

SELECCION DE NUESTROS POSTRES

BEBIDAS
AGUA, CERVEZA Y REFRESCOS
VINO BLACO VINA MATALIAN (V.T CADIZ)
VINO TINTO LA PLANTA (RIBERA DEL DUERO)

PRECIO: 77 ,60 IVA INCLUIDO
DURACION DEL COCTEL: 90 MINUTOS



VAVA

PLAYA

IMPUESTOS INCLUIDOS

INFORMACION DISPONIBLE REFERENTE A
ALERGENOS
Si usted podece de o|guno c|ergio o intolerancia
alimentaria, por favor comuniquelo y/o contacte con
nuestro personal de sala.
Todos nuestros productos pueden contener trazas.

TAXES INCLUDED
INFORMATION AVAILABLE REGARDING ALLERGENS

If you suffer from a food allergy or intolerance, please speak to a member of our
staff. All our producfs may contain fraces.



