
FEED YOUR SOUL
FEED YOUR SENSES

FEEL VAVÁ

Fingerfood
menus



FINGER FOOD Nº1

SALMOREJO CON SABOR A CAMPO (O.V.)     
Salmorejo cremoso, jamón de pato, huevos de codorniz, rúcula

Cremige Salmorejo, Wachtel-Eier, Rucola
Creamy cold tomato soup, duck ham, quail eggs, arugula

TERIYAKI     
Pollo teriyaki, mezcla hojas verdes, quinoa cocida,  edamame, zanahoria rallada, tomate cherry, cilantro, vinagreta de sésamo 

y jengibre
Hähnchen Teriyaki, Salatblätter, gekochte Quinoa, Edamame, geriebene Karotten, Kirschtomaten, Koriander, Sesam-

Vinaigrette und Ingwer
Teriyaki chicken, mixed greens, cooked quinoa, edamame, gratet carrot, cherry tomatoes, cilantro, sesame and ginger

vinaigrette

BRIOCHE IBÉRICO     
Brioche de cerdo ibérico, cebolla roja encurtida, cilantro, mayonesa chipotle

Iberische Schweinebrioche, rote Zwiebel, Koriander, Chipotle Mayonnaise
Iberian pork brioche, pickled red onion, cilantro, chipotle mayonnaise

ALGO DE SUSHI 
Selección de makis y California roll

Auswahl an Sushi, Makis und California Roll
Variety of sushi, makis and california roll

SELECCION DE QUESOS   
Con su contrapunto dulce y regañá

Auswahl an Käsesorten mit ihrem süßen Kontrast
Selection of cheeses with their sweet contrast

MEJILLONES VINAGRETA   
Mejillones con esencia de limón, ensaladita de vegetales, frescos, vinagre de jerez,  AOVE

Zitroneduftende Miesmuscheln, frisches Gemüse gemischt, Sherryessig, Olivenöl
Mussels with lemon essence, fresh vegetable salad, sherry vinegar, EVOO

TACOS  DE CAMARÓN     
Tortillita de camarón, guacamole, alga wakame, langostino con chile
Garnelen-Tortilla,Guacamole,Wacame Algen, Riesengarnelle mit Chili

Shrimp crispy tortilla, guacamole, wakame seaweed, prawns with chile

POLLO COCONUT     
Tiras de pollo con empanado crujiente de arroz y coco, relish de mango y yogurt

Knuspriges Hähnchenfilet in Reis-Kokos-Panade, Joghurt- Mango-Sauce
Chicken strips breaded of rice and coconut, mango relish and yogurt

VAVÁ BURGUER     
Hamburguesa de ternera retinta, cheedar, tomate kumato, hojas deluxe, salsa Emmy bura, pan brioche

Rindfleisch-Hamburger, Cheedar, Kumato-Tomaten, Deluxe-Salatblätter, Emmy-Bura-Sauce, Brioche-Brot
Retinta beef Burger, cheddar cheese, kumato tomato, Deluxe lettuce, Emma bura sauce, brioche bun

SELECCIÓN DE NUESTROS POSTRES

BEBIDAS
AGUA, CERVEZA Y REFRESCOS

VINO BLANCO MARQUÉS DE CÁCERES (VERDEJO)
VINO TINTO CARACEPA (V.C. CÁDIZ) 

PRECIO: 64 ,50 IVA INCLUIDO
DURACIÓN DEL CÓCTEL: 90 MINUTOS



FINGER FOOD Nº2
SALMOREJO CON SABOR A CAMPO (O.V.)     

Salmorejo cremoso, jamón de pato, huevos de codorniz, rúcula
Cremige Salmorejo, Wachtel-Eier, Rucola

Creamy cold tomato soup, duck ham, quail eggs, arugula

KALAMATA  (O.V.)    
Dúo de tomate, queso feta, pepino, pimiento Lamuyo, vinagreta de encurtidos, aceitunas Kalamata

Tomaten-Duo, Feta-Käse, Gurke, Lamuyo Paprika, Pickle-Vinaigrette, Kalamata-Oliven
Duo of tomato, feta cheese, cucumber, Lamuyo pepper, pickle vinaigrette, Kalamata olives

TERIYAKI               
Pollo teriyaki, mezcla hojas verdes, quinoa cocida,  edamame, zanahoria rallada, tomate cherry, cilantro, vinagreta de sésamo 

y jengibre
Hähnchen Teriyaki, Salatblätter, gekochte Quinoa, Edamame, geriebene Karotten, Kirschtomaten, Koriander, Sesam-

Vinaigrette und Ingwer
Teriyaki chicken, mixed greens, cooked quinoa, edamame, gratet carrot, cherry tomatoes, cilantro, sesame and ginger

vinaigrette

SELECCION DE QUESOS   
Con su contrapunto dulce y regañá

Auswahl an Käsesorten mit ihrem süßen Kontrast
Selection of cheeses with their sweet contrast

MEJILLONES VINAGRETA   
Mejillones con esencia de limón, ensaladita de vegetales, frescos, vinagre de jerez,  AOVE

Zitroneduftende Miesmuscheln, frisches Gemüse gemischt, Sherryessig, Olivenöl
Mussels with lemon essence, fresh vegetable salad, sherry vinegar, EVOO

PULPO AL OLIVO     
Pulpo pochado, alioli de aceitunas Kalamata, cebolla encurtida y menta

Gegrillte octopus, lila Oliven aioli, Marine Bohnen,Zwiebel und Minzensalat
Grilled octopus, Kalamata olive, onion and mint salad

TACOS  DE CAMARÓN     
Tortillita de camarón, guacamole, alga wakame, langostino con chile
Garnelen-Tortilla,Guacamole,Wacame Algen, Riesengarnelle mit Chili

Shrimp crispy tortilla, guacamole, wakame seaweed, prawns with chile

LANGOSTINOS PICANTITOS     
Langostinos rebozados, salsa de curry mango, chutney de tomate, alga wakame

Garnelen im Teigmantel, Curry-Mango Sosse, Tomaten Chutney, Wakame
Battered prawns, mango curry sauce, tomato chutney, wakame seaweed

POLLO COCONUT     
Tiras de pollo con empanado crujiente de arroz y coco, relish de mango y yogurt

Knuspriges Hähnchenfilet in Reis-Kokos-Panade, Joghurt- Mango-Sauce
Chicken strips breaded of rice and coconut, mango relish and yogurt

VAVÁ BURGUER     
Hamburguesa de ternera retinta, cheedar, tomate kumato, hojas deluxe, salsa Emmy bura, pan brioche

Rindfleisch-Hamburger, Cheedar, Kumato-Tomaten, Deluxe-Salatblätter, Emmy-Bura-Sauce, Brioche-Brot
Retinta beef Burger, cheddar cheese, kumato tomato, Deluxe lettuce, Emma bura sauce, brioche bun

SELECCIÓN DE NUESTROS POSTRES

BEBIDAS
AGUA, CERVEZA Y REFRESCOS

VINO BLANCO MARQUÉS DE CÁCERES (VERDEJO)
VINO TINTO CARACEPA (V.T CÁDOIZ) 

PRECIO: 69 ,50 IVA INCLUIDO
DURACIÓN DEL CÓCTEL: 90 MINUTOS



FINGER FOOD Nº3
SALMOREJO CON SABOR A CAMPO (O.V.)     

Salmorejo cremoso, jamón de pato, huevos de codorniz, rúcula
Cremige Salmorejo, Wachtel-Eier, Rucola

Creamy cold tomato soup, duck ham, quail eggs, arugula

KUMATO    
Lomo de atún marinado, tomate kumato, cilantro fresco, aceite de albahaca, cacahuetes crocantes

Thunfischfilets, mariniert, Kumato Tomate,frischer Koriander, Basilikumöl, knackige Erdnüsse
Marinated tuna loin, kumato tomato, fresh coriander, basil oil, crunchy peanuts

TERIYAKI     
Pollo teriyaki, mezcla hojas verdes, quinoa cocida,  edamame, zanahoria rallada, tomate cherry, cilantro, vinagreta de sésamo 

y jengibre
Hähnchen Teriyaki, Salatblätter, gekochte Quinoa, Edamame, geriebene Karotten, Kirschtomaten, Koriander, Sesam-

Vinaigrette und Ingwer
Teriyaki chicken, mixed greens, cooked quinoa, edamame, gratet carrot, cherry tomatoes, cilantro, sesame and ginger

vinaigrette

SELECCION DE QUESOS   
Con su contrapunto dulce y regañá

Auswahl an Käsesorten mit ihrem süßen Kontrast
Selection of cheeses with their sweet contrast

TOSTA SALVAJE    
Tartar de atún salvaje con salsa tártara sobre tosta de pan ahumado de cúrcuma

Thunfischlende mit Tartarsoβeauf einem geräuchertem Brot mit Kurkuma
Tuna loin with tartar sauce on toast of smoked turmeric bread

MEJILLONES VINAGRETA   
Mejillones con esencia de limón, ensaladita de vegetales, frescos, vinagre de jerez,  AOVE

Zitroneduftende Miesmuscheln, frisches Gemüse gemischt, Sherryessig, Olivenöl
Mussels with lemon essence, fresh vegetable salad, sherry vinegar, EVOO

PULPO AL OLIVO      
Pulpo pochado, alioli de aceitunas Kalamata, cebolla encurtida y menta

Gegrillte octopus, lila Oliven aioli, Marine Bohnen,Zwiebel und Minzensalat
Grilled octopus, Kalamata olive, onion and mint salad

TACOS  DE CAMARÓN     
Tortillita de camarón, guacamole, alga wakame, langostino con chile
Garnelen-Tortilla,Guacamole,Wacame Algen, Riesengarnelle mit Chili

Shrimp crispy tortilla, guacamole, wakame seaweed, prawns with chile

RISSOTO IBÉRICO     
Risotto de carrillera ibérica con queso payoyo y polvo de pistacho

Risotto mit Iberischen Backenfleisch, Payoyo-Käse und Pistazienpulver
Iberian cheek, risotto with payoyo cheese and pistachio powder

POLLO COCONUT     
Tiras de pollo con empanado crujiente de arroz y coco, relish de mango y yogurt

Knuspriges Hähnchenfilet in Reis-Kokos-Panade, Joghurt- Mango-Sauce
Chicken strips breaded of rice and coconut, mango relish and yogurt

VAVÁ BURGUER     
Hamburguesa de ternera retinta, cheedar, tomate kumato, hojas deluxe, salsa Emmy bura, pan brioche

Rindfleisch-Hamburger, Cheedar, Kumato-Tomaten, Deluxe-Salatblätter, Emmy-Bura-Sauce, Brioche-Brot
Retinta beef Burger, cheddar cheese, kumato tomato, Deluxe lettuce, Emma bura sauce, brioche bun

SELECCIÓN DE NUESTROS POSTRES

BEBIDAS
AGUA, CERVEZA Y REFRESCOS

VINO BLACO VIÑA MATALIÁN (V.T CÁDIZ)
VINO TINTO LA PLANTA (RIBERA DEL DUERO)

PRECIO: 77 ,60 IVA INCLUIDO
DURACIÓN DEL CÓCTEL: 90 MINUTOS



IMPUESTOS INCLUIDOS

INFORMACIÓN DISPONIBLE REFERENTE A
ALÉRGENOS

Si usted padece de alguna alergia o intolerancia
alimentaria, por favor comuníquelo y/o contacte con

nuestro personal de sala.
Todos nuestros productos pueden contener trazas.

STEUERN INBEGRIFFEN

VERFÜGBARE INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN
Falls Sie an Allergien oder Nahrungsmittelunverträglichkeiten leiden, 

wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter. Alle unsere Produkte
können Spuren enthalten.

TAXES INCLUDED

INFORMATION AVAILABLE REGARDING ALLERGENS
If you suffer from a food allergy or intolerance, please speak to a member of our 

staff. All our products may contain traces.


